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1 IDENTIFICACAO

Produto: Pedra de Sal Marinho

Sigla: PSMSO

2 CODIFICACAO

052791 — PEDRA DE SAL MARINHO SOSAL 4X4KG
052790 — PEDRA DE SAL MARINHO SOSAL 4KG (UND).
3 DESCRICAO

Produto obtido por cristalizagdo durante a evaporagdo da agua do mar, com
tratamento de lavagem mecanica, moagem, prensagem e secagem. O Produto
é beneficiado de maneira artesanal.

4 FORMULAGAO

NaCl

5 COMPOSIGAO, ADITIVOS E COADJUVANTES

Cloreto de sédio (NaCl).

6 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

CARACTERISTICAS QUIMICAS LIMITES
Umidade Max. 1,000%
Calcio Max. 0,070%
Magnésio Max. 0,050%
NaCl (base seca) Min. 99,35%
Sédio Min. 39,00%
Ferrocianeto de sddio (INS 535, AU-VI) AUSENTE
lodo AUSENTE
Sulfato Max. 0,230%
Insoltvel Max. 0,100%

7 INFORMAGAO NUTRICIONAL (PORCAO DE 100G)

QUANTIDADE POR PORCAO %VD(*)

Sédio 39.000 mg 1.600%

* Percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo. Ndo contém quantidade
significativas de valor energético, carboidratos, aglcares, proteinas, gorduras totais,
gorduras saturadas, gorduras trans e fibra alimentar.

8 CARACTERISTICAS INTRINSECAS

CARACTERISTICAS SENSORIAIS PARAMETRO
Aspecto Cristalino
Cor Branco Transparente
Odor Inodoro
Sabor Salino

9 LIMITES MACROSCOPICOS E MICROSCOPIO
PARAMETRO LIMITE MAXIMO

Acaros 5 na aliquota
Areia ou cinzas insollveis em acido 1,5%

10 CONTAMINANTES METAIS EM ALIMENTOS

ELEMENTO QUIiMICO LIMITE MAXIMO
Arsénio (As) 0,50 mg/Kg
Cadmio (Cd) 0,50 mg/Kg
Chumbo (Pb) 2,00 mg/Kg
Cobre (Cu) 2,00 mg/Kg

11 MICOTOXINAS E OUTROS CONTAMINANTES
N&o aplicavel. Produto livre de pesticidas e antibidticos.
12 PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Dispensado de analise microbioldgica pela ANVISA de acordo com a legislagdo
vigente.

13 UTILIZACAO

Acessorio para preparagdo de grelhados. Ndo necessario a utilizagdo de sal no
preparo.

14  MANIPULAGAO
Pronto para uso.
15  ACONDICIONAMENTO

Embalados em filmes de polietileno. Consta nas embalagens nome do produto
e informagdo de validade.

16  CONSERVACAO

Deve ser armazenado sobre estrados sem sobrepeso, pois se trata de um
produto fragil, podendo danificar com o atrito, deve ser acondicionada com
no maximo 8 unidades empilhadas, longe de locais Umidos, de produtos
quimicos e odores fortes. Manter em local seco com umidade relativa do ar
abaixo de 75% e embalado em filme plastico. Produto higroscépico. Manter
em temperatura ambiente.

17 VALIDADE
Indeterminada.
18 TRANSPORTE

Em veiculos fechados que ndo transportem outros produtos odorantes e
substancias que possam contaminar o produto. O veiculo deve estar
devidamente limpo, isento de odores indesejaveis, pragas e/ou vestigios
destas e outros contaminantes. Ndo deve estar exposto ao sol ou chuva.

19  ALERGENICOS
Isento com base na RDC 727 de 01/09/2022.
20  GRAU ALIMENTICIO

Produto grau alimenticio seguinte as diretrizes do Decreto 75.697 da Anvisa,
RDC 28 BPF e Codex Alimentarius CX Stan 150 — 1985.

Produto n3o irradiado. Produto livre de OGM (GMO).

21 LEGISLACOES APLICAVEIS

Os parametros expressos e definidos para esta especificagdo técnica estdo em
conformidade com as normas regulatdrias aplicaveis vigentes. A consulta para
informacgGes sobre as normas aplicaveis esta disponivel, se requisitadas.
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HISTORICO DE REVISOES
Ne DATA DESCRICAO REALIZADO POR
00 20/05/2020 Emissdo inicial. Ademario Nobre
Atualizacio dos pardmetros de contaminantes inorganicos de acordo com a INSTRUCAQ
01 03/05/2021 NORMATIVA - IN N° 88, DE 26 DE MARCO DE 2021 e RDC N¢ 487, DE 26 DE MARCO DE Rayanne Freitas
2021.
Inclusdo do teor de sddio e formalizagdo do texto do item 16 referente as andlises .
02 13/08/2021 . o Rayanne Freitas
microbioldgicas.
Inclusdo das informagd&es nutricionais do produto;
03 25/06/2022 . . L Daphne Rachel
Ordenagdo dos itens na especificagdo.
Alteragdo do item 20 - exclusdo da RDC 26 de 01/07/2015 (revogada) e incluida a RDC
04 01/09/2022 Daphne Rachel

727 de 01/07/2022.5




